
Ried 
GRASSNITZBERG
Sauvignon Blanc 2020

Alk.: 13,5% vol
Säure: 6,0 g/l
Restzucker: 2,0 g/l
Enthält Sulfite

Weingut Primus, Christian & Thomas Polz GnbR., Am Grassnitzberg 15, 8472 Spielfeld
Tel: 03453/3911, e-mail: weingut@primus.cc, www.primus.cc

HERKUNFT:  RIEDENWEIN  SÜDSTEIERMARK DAC

RIED GRASSNITZBERG 
Die Lage Grassnitzberg wird von tertiären Meeressanden mit einem 
Muschelkalk - Verwitterungsuntergrund mit bis zu 14 Millionen Jahre 
alten sandig-lehmigen Meeresablagerungen geprägt.
Die Reben wachsen hier auf Korallenkalk, Muschelkalk und 
kalkhaltigem  Mergel. Die Weine aus diesem Terrois behalten auch 
bei sehr hoher Traubenreife, zusätzlich zu ihrer vielschichtigen 
Aromatik und Mineralität, ihre Eleganz und Frische.

BODEN: Muschelkalk, Korallenkalk, Kalkmergel

AUSRICHTUNG: Ost- Südost

HÖHENLAGE: 350 - 420 Meter

NEIGUNG: 35%

VINIFIKATION: Späte und selektive Handlese. 
Kurze Maischestandzeit, schonende Pressung. Vergärung im Stahltank.
Nach der Gärung  Reifung auf der Hefe für 16 Monate. 

TRINKREIFE: mindestens 2030

VERSCHLUSSTYP: Schraubverschluss

WEINBESCHREIBUNG: Reife Beeren, Oliven, zarte Cassisnoten, 
etwas Brennesseln, feine Grapefriutnoten. Enorm viel Frucht am 
Gaumen, pfeffrig-würzig, Stachelbeernoten, Passionsfrucht und 
Jasminaromen. Sehr gute Länge mit viel kalkiger Mineralität und 
Frische, finessenreiche Säurestrucktur, von Süße abgepuffert und 
von Mineralik wieder aufgezinselt. 

AUSZEICHNUNGEN: James Suckling (USA): 92 Punkte, Top 6 bei 
Vinaria Steirische Lagenweine, Falstaff: 92 Punkte, 
A La Carte: 92 Punkte, Vinaria: 4 Sterne.

PRIMUS POLZ
Brüder

Ried 
ZIEREGG
SAUVIGNON BLANC 2019

Alk.: 13,5% vol
Säure: 5,9 g/l
Restzucker: 2,2 g/l
Enthält Sulfite

Weingut Primus, Christian & Thomas Polz GnbR., Am Grassnitzberg 15, 8472 Spielfeld
Tel: 03453/3911, e-mail: weingut@primus.cc, www.primus.cc

HERKUNFT:  RIEDENWEIN  SÜDSTEIERMARK DAC

RIED ZIEREGG 
Die Ried Zieregg ist ein sehr hoch gelegener exponierter Hang von bis zu 470 
Metern Seehöhe. Geprägt wird die Riede von mittel- bis tiefgründigen kalkhaltigen 
und lehmigen Muschelkalk- & Korallenriff-Böden mit ausreichender 
Wasserversorgung und einem einzigartigen Mikroklima.
Diese Weine bringen sehr mineralische, vielschichtige und tiefgründige Weine hervor.

BODEN: Muschelkalk, Korallenkalk, Kalkmergel

AUSRICHTUNG: West-, Südswest

HÖHENLAGE:  bis 440 Meter

NEIGUNG: bis 45%

VINIFIKATION: Späte und selektive Handlese. 
Kurze Maischestandzeit, schonende Pressung. Vergärung im großen Holz.
Nach der Gärung  Reifung auf der Hefe für 16 Monate. 

TRINKREIFE: mindestens 2032

VERSCHLUSSTYP: Schraubverschluss

WEINBESCHREIBUNG:   Ein reifer und komplexer Sauvignon Blanc mit viel 
Cassis, Melone, weißem Pfirsich und Basilikum, dazu eine atemberaubende 
Frische für den sehr warmen Jahrgang. Die mineralische Säure zieht sich wie ein 
roter Faden durch diesen Wein, der ihn an deser Stelle lebendig hält, von der 
Zungenspitze bis hin zum langen, leicht kernigen Abgang. Ausgezeichnetes 
Alterungspotential.

AUSZEICHNUNGEN: James Suckling (USA): 94 Punkte AWC: GOLD 
Wein Pur: 5 von 5 Sternen (=95 - 100 Punkte) Falstaff: 93 Punkte, 
A La Carte: 93 Punkte, 

PRIMUS POLZ
Brüder

Ried 
ZIEREGG
SAUVIGNON BLANC 2019

Weingut Primus, Christian & Thomas Polz GnbR., Am Grassnitzberg 15, 8472 Spielfeld
Tel: 03453/3911, e-mail: weingut@primus.cc, www.primus.cc

HERKUNFT:  RIEDENWEIN  SÜDSTEIERMARK DAC

RIED ZIEREGG 
Die Ried Zieregg ist ein sehr hoch gelegener exponierter Hang von bis zu 470 
Metern Seehöhe. Geprägt wird die Riede von mittel- bis tiefgründigen kalkhaltigen 
und lehmigen Muschelkalk- & Korallenriff-Böden mit ausreichender 
Wasserversorgung und einem einzigartigen Mikroklima.
Diese Weine bringen sehr mineralische, vielschichtige und tiefgründige Weine hervor.

Alk.: 13,5% vol
Säure: 5,9 g/l
Restzucker: 1,9 g/l
Enthält Sulfite

BODEN: Muschelkalk, Korallenkalk, Kalkmergel

AUSRICHTUNG: West-, Südswest

HÖHENLAGE:  bis 470 Meter

NEIGUNG: bis 45%

VINIFIKATION: Späte und selektive Handlese. 
Kurze Maischestandzeit, schonende Pressung. Vergärung im großen Holz.
Nach der Gärung  Reifung auf der Hefe für 16 Monate. 

TRINKREIFE: mindestens 2032

VERSCHLUSSTYP: Schraubverschluss

WEINBESCHREIBUNG:   Ein reifer und komplexer Sauvignon Blanc mit viel 
Cassis, Melone, weißem Pfirsich und Basilikum, dazu eine atemberaubende 
Frische für den sehr warmen Jahrgang. Die mineralische Säure zieht sich wie ein 
roter Faden durch diesen Wein, der ihn an deser Stelle lebendig hält, von der 
Zungenspitze bis hin zum langen, leicht kernigen Abgang. Ausgezeichnetes 
Alterungspotential.

AUSZEICHNUNGEN: 

Falstaff: 94 Punkte, AWC: GOLD, A La Carte: 93 Punkte,
Wein Pur: 5 von 5 Sternen (=95 - 100 Punkte) 
Vinaria 4 Sterne
Robert Parker und James Suckling (USA): 94 Punkte 

PRIMUS POLZ
Brüder

Ried 
GRASSNITZBERG
Chardonnay 2020

Alk.: 13,5% vol
Säure: 5,6 g/l
Restzucker: 2,2 g/l
Enthält Sulfite

Weingut Primus, Christian & Thomas Polz GnbR., Am Grassnitzberg 15, 8472 Spielfeld
Tel: 03453/3911, e-mail: weingut@primus.cc, www.primus.cc

HERKUNFT:  RIEDENWEIN  SÜDSTEIERMARK DAC

RIED GRASSNITZBERG 
Die Lage Grassnitzberg wird von tertiären Meeressanden mit einem 
Muschelkalk - Verwitterungsuntergrund mit bis zu 14 Millionen Jahre 
alten sandig-lehmigen Meeresablagerungen geprägt.
Die Reben wachsen hier auf Korallenkalk, Muschelkalk und 
kalkhaltigem  Mergel. Die Weine aus diesem Terrois behalten auch 
bei sehr hoher Traubenreife, zusätzlich zu ihrer vielschichtigen 
Aromatik und Mineralität, ihre Eleganz und Frische.

BODEN: Muschelkalk, Korallenkalk, Kalkmergel

AUSRICHTUNG: Ost- Südost

HÖHENLAGE: 350 - 420 Meter

NEIGUNG: 35%

VINIFIKATION: Späte und selektive Handlese. 
Kurze Maischestandzeit, schonende Pressung. Vergärung im großen Holz.
Nach der Gärung  Reifung auf der Hefe für 16 Monate. 

TRINKREIFE: mindestens 2030

VERSCHLUSSTYP: Schraubverschluss

WEINBESCHREIBUNG: Die liebliche Nase von Gelb-Grapefruit-Coulis mit 
einem Hauch von Rauch durch langen Hefekontakt zieht Sie in diesen großzügigen 
Chardonnay, der gleichzeitig saftig und cremig ist. Dann baut sich die kalkige 
Mineralität im langen, eher imposanten Abgang auf. 

AUSZEICHNUNGEN: James Suckling (USA): 93 Punkte, Falstaff: 91 Punkte, 
A La Carte: 91 Punkte, Vinaria: 3 Sterne

PRIMUS POLZ
Brüder

Ried 
ZIEREGG
CHARDONNAY 2019

Alk.: 13,5% vol
Säure: 5,5 g/l
Restzucker: 1,9 g/l
Enthält Sulfite

Weingut Primus, Christian & Thomas Polz GnbR., Am Grassnitzberg 15, 8472 Spielfeld
Tel: 03453/3911, e-mail: weingut@primus.cc, www.primus.cc

HERKUNFT:  RIEDENWEIN  SÜDSTEIERMARK DAC

RIED ZIEREGG 
Die Ried Zieregg ist ein sehr hoch gelegener exponierter Hang von bis zu 470 
Metern Seehöhe. Geprägt wird die Riede von mittel- bis tiefgründigen kalkhaltigen 
und lehmigen Muschelkalk- & Korallenriff-Böden mit ausreichender 
Wasserversorgung und einem einzigartigen Mikroklima.
Diese Weine bringen sehr mineralische, vielschichtige und tiefgründige Weine hervor.

BODEN: Muschelkalk, Korallenkalk, Kalkmergel

AUSRICHTUNG: West-, Südswest

HÖHENLAGE:  bis 470 Meter

NEIGUNG: bis 45%

VINIFIKATION: Späte und selektive Handlese. 
Kurze Maischestandzeit, schonende Pressung. Vergärung im kleinen Holz.
Nach der Gärung  Reifung auf der Hefe für 16 Monate. 

TRINKREIFE: mindestens 2032

VERSCHLUSSTYP: Schraubverschluss

WEINBESCHREIBUNG:    Der tiefen, rauchigen und steinigen Nase folgt ein 
bemerkenswert eleganter und mineralischer Gaumen für den sehr warmen Jahrgang, 
die Balance von Cremigkeit und Frische ist genau richtig. Dann kommt die 
atemberaubende Mineralität im langen Abgang. Und das fängt gerade erst an, auf 
Herz und Nieren zu gehen! 

AUSZEICHNUNGEN: James Suckling (USA): 94 Punkte, AWC: GOLD, 
Falstaff: 93 Punkte

PRIMUS POLZ
Brüder

MUSCHELKALK
(CIRINGA)

SAUVIGNON BLANC 2021

Alk.: 13,5% vol
Säure: 6,0 g/l
Restzucker: 2,5 g/l
Enthält Sulfite

Weingut Primus, Christian & Thomas Polz GnbR., Am Grassnitzberg 15, 8472 Spielfeld
Tel: 03453/3911, e-mail: weingut@primus.cc, www.primus.cc

HERKUNFT:  CIRINGA (slowenische Zieregg)

MUSCHELKALK - SAUVIGNON BLANC
Ähnliche Voraussetzungen wie Zieregg jedoch sind die Reben um 
einiges jünger.
Die Ried Zieregg bzw. Ciringa ist ein sehr hoch gelegener exponierter Hang von bis 
zu 440 Metern Seehöhe. Geprägt wird die Riede von mittel- bis tiefgründigen 
kalkhaltigen und lehmigen Muschelkalk- & Korallenriff-Böden mit ausreichender 
Wasserversorgung und einem einzigartigen Mikroklima.
Dieser Weingarten ist ca. 300 Meter Luftlinie von unserem Stammbetrieb entfern

BODEN: Muschelkalk, Korallenkalk, Kalkmergel

AUSRICHTUNG: West-, Südswest

HÖHENLAGE:  bis 440 Meter

NEIGUNG: bis 45%

VINIFIKATION: Späte und selektive Handlese. 
Kurze Maischestandzeit, schonende Pressung. Vergärung im Stahltank.
Nach der Gärung  Reifung bis April auf der Hefe - danach wird der Wein, jugendlich, 
frisch gefüllt. 

TRINKREIFE: mindestens 2027

VERSCHLUSSTYP: Schraubverschluss

WEINBESCHREIBUNG:    Feine Anklänge von Paprika und Stachelbeeren. 
Am Gaumen reife Stachelbeere unterlegt mit grasigen Untertönen, animiert ohne 
Unterbrechung. Frischer trinkfreudiger Stil 

AUSZEICHNUNGEN: Falstaff: 90 Punkte, A La Carte: 90 Punkte. 
Vinaria: 3 Sterne

PRIMUS POLZ
Brüder

OPOK
(Kresnica)

SAUVIGNON BLANC 2021

Alk.: 13,5% vol
Säure: 5,9 g/l
Restzucker: 2,5 g/l
Enthält Sulfite

Weingut Primus, Christian & Thomas Polz GnbR., Am Grassnitzberg 15, 8472 Spielfeld
Tel: 03453/3911, e-mail: weingut@primus.cc, www.primus.cc

HERKUNFT:  Kresnica  
                        (slowenische Hochgrassnitzberg)

OPOK  - SAUVIGNON BLANC
Ähnliche Voraussetzungen wie Hochgrassnitzberg jedoch sind die Reben um 
einiges jünger.
Die Ried Hochgrassnitzberg  bzw. Kresnica  ist ein sehr hoch gelegener exponierter 
Hang von bis zu 420 Metern Seehöhe. Geprägt wird die Riede von mittel- bis tiefgründigen 
kalkhaltigen und lehmigen Muschelkalk - Böden mit ausreichender 
Wasserversorgung und einem einzigartigen Mikroklima.
Dieser Weingarten ist  400 meter Luftlinie von unserem Stammbetrieb entfern

BODEN: Muschelkalk, Kalkmergel, OPOK

AUSRICHTUNG: West-, Südswest

HÖHENLAGE:  bis 420 Meter

NEIGUNG: bis 40 - 55 %

VINIFIKATION: Späte und selektive Handlese. 
Kurze Maischestandzeit, schonende Pressung. Vergärung im Stahltank.
Nach der Gärung  Reifung bis April auf der Hefe - danach wird der Wein, jugendlich, 
frisch gefüllt. 

TRINKREIFE: mindestens 2027

VERSCHLUSSTYP: Schraubverschluss

WEINBESCHREIBUNG:     Sehr mineralisch rauchig, würzig. Feine Anklänge 
von Paprika auch etwas Citrus. Am Gaumen wieder kalkig-mineralisch mit gutem 
Druck und Länge. 

PRIMUS POLZ
Brüder

OPOK
(Kresnica)

CHARDONNAY  2021

Alk.: 13,5% vol
Säure: 5,5 g/l
Restzucker: 1,9 g/l
Enthält Sulfite

Weingut Primus, Christian & Thomas Polz GnbR., Am Grassnitzberg 15, 8472 Spielfeld
Tel: 03453/3911, e-mail: weingut@primus.cc, www.primus.cc

HERKUNFT:  Kresnica  
                        (slowenische Hochgrassnitzberg)

OPOK  - CHARDONNAY
Ähnliche Voraussetzungen wie Hochgrassnitzberg jedoch sind die Reben um 
einiges jünger.
Die Ried Hochgrassnitzberg  bzw. Kresnica  ist ein sehr hoch gelegener exponierter 
Hang von bis zu 420 Metern Seehöhe. Geprägt wird die Riede von mittel- bis tiefgründigen 
kalkhaltigen und lehmigen Muschelkalk - Böden mit ausreichender 
Wasserversorgung und einem einzigartigen Mikroklima.
Dieser Weingarten ist  400 meter Luftlinie von unserem Stammbetrieb entfern

BODEN: Muschelkalk, Kalkmergel, OPOK

AUSRICHTUNG: West-, Südswest

HÖHENLAGE:  bis 420 Meter

NEIGUNG: bis 40 - 55 %

VINIFIKATION: Späte und selektive Handlese. 
Kurze Maischestandzeit, schonende Pressung. Vergärung im Stahltank.
Nach der Gärung  Reifung bis April auf der Hefe - danach wird der Wein, jugendlich, 
frisch gefüllt. 

TRINKREIFE: mindestens 2027

VERSCHLUSSTYP: Schraubverschluss

WEINBESCHREIBUNG:  PrimusPolz James Suckling (USA): 88 Punkte 
Dieser Chardonnay ohne Eichenholz hat viel zu bieten - viele rote Äpfel. Substanz 
und Knusprigkeit. Einladendes Bukett, kandierte Orangenzesten. Saftig, elegant. bereits 
gut antrinkbar, guter Speisebegleiter.

PRIMUS POLZ
Brüder

von den TERRASSEN
(Kresnica)

SAUVIGNON BLANC  2021

Alk.: 13,5% vol
Säure: 5,9 g/l
Restzucker: 1,9 g/l
Enthält Sulfite

Weingut Primus, Christian & Thomas Polz GnbR., Am Grassnitzberg 15, 8472 Spielfeld
Tel: 03453/3911, e-mail: weingut@primus.cc, www.primus.cc

HERKUNFT:  Kresnica  
                        (slowenische Hochgrassnitzberg)

v.d. TERRASSEN - SAUVIGNON BLANC
Ähnliche Voraussetzungen wie Hochgrassnitzberg jedoch sind die Reben um 
einiges jünger.
Die Ried Hochgrassnitzberg  bzw. Kresnica  ist ein sehr hoch gelegener exponierter 
Hang von bis zu 420 Metern Seehöhe. Geprägt wird die Riede von mittel- bis tiefgründigen 
kalkhaltigen und lehmigen Muschelkalk - Böden mit ausreichender 
Wasserversorgung und einem einzigartigen Mikroklima. 
Dieser Weingarten ist  400 meter Luftlinie von unserem Stammbetrieb entfernt

BODEN: Muschelkalk, Kalkmergel, OPOK

AUSRICHTUNG: West-, Südswest

HÖHENLAGE:  bis 420 Meter

NEIGUNG: bis 40 - 55 % (Terrassen ab 50 % Steigung)

VINIFIKATION: Späte und selektive Handlese. 
Kurze Maischestandzeit, schonende Pressung. Vergärung im Stahltank.
Nach der Gärung  Reifung bis April auf der Hefe - danach wird der Wein, jugendlich, 
frisch gefüllt. 

TRINKREIFE: mindestens 2027

VERSCHLUSSTYP: Schraubverschluss

WEINBESCHREIBUNG:  James Suckling (USA): 92 Punkte. 
Explosives Bouquet nach Cassis und roter Stachelbeere mit einem Hauch frischer 
Minze und thailändischem Basilikum. Ziemlich viel Power, aber die sehr helle Säure 
lässt ihn trotz 13,5 % hell und knackig bleiben. Unglaublich erfrischend. 
Gewachsen in unserem Steilterrassen-Weingarten. 
 ü

PRIMUS POLZ
Brüder

Ortwein 
EHRENHAUSEN
Chardonnay 2021

Alk.: 13,0% vol
Säure: 5,5 g/l
Restzucker: 2,9 g/l
Enthält Sulfite

Weingut Primus, Christian & Thomas Polz GnbR., Am Grassnitzberg 15, 8472 Spielfeld
Tel: 03453/3911, e-mail: weingut@primus.cc, www.primus.cc

HERKUNFT:  ORTSWEIN  SÜDSTEIERMARK DAC

EHRENHAUSEN 
Vorwiegend mittelschwere bis schwere Kalkböden. Teilweise Opokböden (Kalkmergel; 
im südwestlichen Bereich).
Die tief wurzelnden Reben wachsen unter kargen Bedingungen und lassen die T
rauben langsam und harmonisch reifen. Die Weine brillieren mit feingliedrigen 
Zitrusnoten, mit Strukturlänge am Gaumen sowie mit reifer Säure und einem 
salzigen wie feinwürzigen Abgang.

BODEN: Muschelkalk, Korallenkalk, Kalkmergel

VINIFIKATION: Späte und selektive Handlese. 
Kurze Maischestandzeit, schonende Pressung. Vergärung im Stahltank.
Nach der Gärung  Reifung auf der Hefe für 10 Monate. 

TRINKREIFE: mindestens 2027

VERSCHLUSSTYP: Schraubverschluss

WEINBESCHREIBUNG: Ein sehr lebendiger Chardonnay ohne Eichenholz mit 
viel rotem Apfel und einer Reihe von Zitrusaromen. Von mittlerem Körper mit 
lebendiger Säure und einer zufriedenstellenden Balance von Reife und Frische. 

AUSZEICHNUNGEN: James Suckling (USA): 90 Punkte, Empfohlen von der 
Zeitschrift "Die PRESSE" -> Österreichs beste Preis-Leistungs Weine 

PRIMUS POLZ
Brüder
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